Menu Premium wersja pierwsza sezon 2021 /2022

Obiad serwowany na pétmiskach
Rosét drobiowo - wotowy z makaronem zielong pietruszkag
Rolada drobiowa opiekana faszerowana mozzarellg i ziotami
Schab motyl
Dorsz z pieca z sosem z biatego wina
Ziemniaki w tupinach z solg himalajskg i rozmarynem
Ziemniaki z wody z koperkiem
Kluski slgskie
Straczki Fasolki i stupki marchwi z mastem
Liscie szpinaku na smietance z pomidorkami cherry
Swieze warzywa ogrodowe - Mix z dodatkiem Malin i naturalnego sosu winegret

Dania Ciepte w trakcie imprezy
Kaski kurczaka z curry na ryzu z grillowanymi warzywami
Zupa Gulaszowa aromatyzowana czerwonym winem
Barszcz i pasztecik

Bufet zimny
Carpaccio ze schabu z sosem z tunczyka
Poledwiczki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu
Pieczeh drobiowa z wloskim pomidorem
Pasztet kremowy wiejski
Sledz firmowy z przepisu Teséciowej z Ustki
Wotowina na rézowo
Hummus wersja Classic z kuminem i czarnuszkg
Hummus wersja z wtoskim pomidorem i ziotami
Satatka z czgstkami kurczaka a’la KFC
Satatka grecka
Satatka z buraka z wisnig i fety
Kaski drozdzowe z cebulg i makiem
Pieczywo

Bufet herbaciano — kawowy b/o
Bufet stodki 100 g / ciasta na osobe

Napoje chodzace niealkoholowe
(woda / sok 100% pomarancza i jabtko)

Napoje gazowane b/o serwowane w dzbankach b/o

Istotna uwaga - w naszej kuchni wszystkie dania wykonywane sg od podstaw z wykorzystaniem ( jesli tylko to mozliwe)
sezonowych warzyw. Istnieje zatem mozliwos¢ korekty menu w zakresie zastosowanych warzyw — na co Zlecajacy wyraza
zgode.



Menu Premium wersja druga sezon 2021 /2022

Obiad serwowany na pétmiskach
Rosét drobiowy z mini kotlecikami drobiowymi i makaronem ryzowym zielona pietruszka
Devolay klasyczny
Grillowany filet z kurczaka z mastem delikatnie czosnkowym
Bitki wotowe w ciemnym sosie
Ziemniaki w tupinach z solg himalajskg i rozmarynem
Ziemniaki z wody z koperkiem
Kluski slgskie
Buraczki na ciepto
Colestaw
Swieze warzywa ogrodowe Mix z dodatkiem Malin i naturalnego sosu winegret

Dania Ciepte w trakcie imprezy
Zeberka na kapuscie z purée ziemniakéw i pieczonej cebuli
Strogonoff drobiowy z pomidorami ogrodowymi i pieczarkami
Barszcz i pasztecik

Bufet zimny
Carpaccio ze schabu z sosem z tunczyka
Poledwiczki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu
Pieczeh drobiowa z wloskim pomidorem
Pasztet kremowy wiejski
Sledz firmowy z przepisu Teséciowej z Ustki
Wotowina na rézowo
Hummus wersja Classic z kuminem i czarnuszkag
Hummus wersja z wtoskim pomidorem i ziotami
Satatka z czgstkami kurczaka a’la KFC
Satatka grecka
Satatka z buraka z wisnig i fety
Kaski drozdzowe z cebulg i makiem
Pieczywo

Bufet herbaciano — kawowy b/o
Bufet stodki 100 g / ciasta na osobe

Napoje chodzace niealkoholowe
(woda / sok 100% pomarancza i jabtko)

Napoje gazowane b/o serwowane w dzbankach b/o

Istotna uwaga - w naszej kuchni wszystkie dania wykonywane sg od podstaw z wykorzystaniem ( jesli tylko to mozliwe)
sezonowych warzyw. Istnieje zatem mozliwo$¢ korekty menu w zakresie zastosowanych warzyw — na co Zlecajacy wyraza
zgode.



Menu Premium wersja trzecia sezon 2021 /2022

Obiad serwowany na pétmiskach
Krem z pomidora i pieczonej papryki z pikantnym groszkiem ptysiowym
Filet z pieczonego indyka na potrawce pieczarek w $mietanie
Zraz wotowy
Grillowana Karkéwka
Plastry ziemniaka z pieprzem ziotowym
Kopytka kremowe
Purre z ziemniaka z cebulkg
Potrawka z pieczarek w $mietanie
Mizeria
Swieze warzywa ogrodowe Mix z dodatkiem Malin i naturalnego sosu winegret

Dania Ciepte w trakcie imprezy
Pieczone palki z kurczaka ryz maslany roszony pesto z rukoli i cytrusow
Zupa meksykanska
Barszcz i pasztecik

Bufet zimny
Carpaccio ze schabu z sosem z tunczyka
Poledwiczki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu
Pieczeh drobiowa z wloskim pomidorem
Pasztet kremowy wiejski
Sledz firmowy z przepisu Teséciowej z Ustki
Wotowina na rézowo
Hummus wersja Classic z kuminem i czarnuszkg
Hummus wersja z wtoskim pomidorem i ziotami
Satatka z czgstkami kurczaka a’la KFC
Satatka grecka
Satatka z buraka z wisnig i fety
Kaski drozdzowe z cebulg i makiem
Pieczywo

Bufet herbaciano — kawowy b/o
Bufet stodki 100 g / ciasta na osobe

Napoje chodzace niealkoholowe
(woda / sok 100% pomarancza i jabtko)

Napoje gazowane b/o serwowane w dzbankach b/o

Istotna uwaga - w naszej kuchni wszystkie dania wykonywane sg od podstaw z wykorzystaniem ( jesli tylko to mozliwe)
sezonowych warzyw. Istnieje zatem mozliwo$¢ korekty menu w zakresie zastosowanych warzyw — na co Zlecajacy wyraza
zgode.



